
O-Hôtel-Resto-Bar est une application permettant une 

bonne gestion des structures hôtelières et gastronomiques. 

 

Elle a la possibilité de s’étendre sur les structures de 

location de service : pressing, vidéothèque.       

 

O-Hôtel-Resto-Bar est développé sur la Base de Données 

Oracle, qui garantit une protection à 99% des données qui 

sont séparées de l’application. 

 

Issue d’une expérience de plusieurs années, la 

version 2020 de O-Hôtel-Resto-Bar est un outil 

essentiel pour le suivi de votre activité et pour la 

sauvegarde des recettes. 

 

 

O-Hôtel-Resto-Bar fait partie de la gamme des logiciels 

standards de Oroz Universal. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

O-Hôtel-Resto-Bar 
Version 2019 

 

o Environnement graphique Windows 7 et plus 

o Facile d’utilisation et efficace 

o Paramétrable à souhait selon vos besoins 

o Base de données Oracle 

o Sécurité optimale avec mot de passe individuel et 

traitement accessible en fonction des droits 

o Envoie des états via Internet à un correspondant 

o Accessible via le Net (Cloud) 

o Stockage des états sur le disque sous forme de 

fichier PDF ou HTML 
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QUELQUES FONCTIONS DE 
 O-Hôtel-Resto-Bar 

 

 STRUCTURES 

 Gestion des informations de base nécessaires à la 

bonne marche de l’hôtel : type d’hôtel, type chambre, 

prestation, articles. 
 

 CLIENTELE 

- Création des clients et des résidents : groupes de 

personnes, personnes physiques, sociétés. 

- Enregistrement des pièces fournies par les clients. 
 

 PERSONNEL 

 Saisie des employés : gestion des caissiers, ménages 

et serveurs. 

 Programmation des brigades. 
 

 HOTEL 

- Suivi des chambres 

- Réservation 

- Gestion des séjours : création et suivi, facturation et 

règlement 

- Prestations proposées par l’hôtel 

- Tarification 

 

 RESTAURANT-BAR 

- Gestion des réservations 

- Consommations : suivi, facturation et règlement 

des consommations 

- Gestion de stock 
 

 BUDGET 

Prévisions et réalisations du chiffre d’affaire au niveau du 

type de client, salle, type de chambre, produits, prestation, 

restaurant, sous famille de produits. 
 

 

QUELQUES EDITIONS 
 

 Liste des clients 

 Liste des employés 

 Etat des consommations 

 Liste des bons de commandes 

 Liste des séjours (fermés, ouverts, liste des 

départs et liste des arrivées) 

 Liste des factures 

 Liste des règlements 

 Etats de gestion (suivi et exécution du CA selon 

une période, un critère de regroupement et un type 

de mouvement). 

 Etats des réservations 

 Etc. 
 

Ecran de saisie des consommations au 

niveau restaurant 

 
Ecran de saisie des clients et résidents 

 
Ecran de saisie des employés de l’hôtel 

Ecran de facturation  des séjours des 

clients 


